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Contiene solfiti - Imbottigliato all’origine da Underwine Società Agricola Srl - Contrada San Biagio, 2 Controguerra (TE) - Italia - PRODOTTO IN ITALIA

MONTEPULCIANO 
D’ABRUZZO
Denominazione di  Origine Controllata

ANNATA 
2022

ZONA DI  PRODUZIONE 
Vigneti  si tuati  in  zona coll inare a  250 metri  
di  alt i tudine con esposizione Sud-Est .  
Terreno sciolto di  medio impasto.

VITIGNO 
Montepulciano 100%.  Vigneto di  oltre  40 anni  
di  età .  Uve al levate a  spall iera  con resa di  non  
più di  90 q. l i  di  uva per  ettaro.

TECNICA DI  PRODUZIONE 
Uva raccolta  a  mano.  Dopo la  pigiatura  
viene avviata  al la  macerazione in fermentino  
a  temperatura controllata ,  dopo la  fermentazione  
i l  vino viene lasciato in macerazione per  circa  
una sett imana .  Dopo la  svinatura i l  vino viene 
lasciato a  r iposare in serbatoi  di  acciaio inox. 

COLORE 
Rosso,  intenso con l ievi  sfumature violacee.

PROFUMO 
Vinoso,  intenso,  persistente con buona presenza 
aromatica .

GUSTO 
Ricco e  sapido,  buona struttura tannica ,  morbido 
ed equil ibrato.

ABBINAMENTO 
Carni  rosse,  salumi piccanti ,  formaggi .

GRADAZIONE ALCOLICA 
13,50% vol

TEMPERATURA DI  SERVIZIO 
18°C

FORMATO 
0,75 l


