COLLINE TERAMANE

TREBBIANO D'ABRUZLZO

SUPERIORE

Denominazione di Origine Controllata

ANNATA
2023

IONA DI PRODUZIONE

Vigne situate in zona collinare a 250 metri
di altitudine con esposizione Sud-Est.
Terreno sciolto di medio impasto.

VITIGND

Trebbiano d’Abruzzo. Uve allevate in contro
spalliera con resa di non piu di 80 q.li di uva
per ettaro ottenuta anche con diradamento
dei grappoli.

TECNICA DI PRODUZIONE

Le uve vengono raccolte a mano e dopo la
diraspa-pigiatura viene utilizzato esclusivamente
il mosto fiore. Dopo un accurato debourbage,

il mosto limpido viene avviato alla fermentazione
a temperatura controllata. Durante 'affinamento
in serbatoi d’acciaio si effettuano continui
batonnage per almeno 10 mesi fino al momento
dell’imbottigliamento.

COLORE

Giallo paglierino tenue.

PROFUMO

Intenso con sentori erbacei e di frutta e fiori bianchi.

TRE :
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Fresco, secco, fine mineralita di sottofondo.

ABBINAMENTO

Ideale come aperitivo. Pesce, carni bianche, formaggi.

GRADAZIONE ALCOLICA
13,50% vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11/12°C

FORMATO
0,751

LIDIAAM
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