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ZONA DI  PRODUZIONE 
Vigne situate  in  zona coll inare a  250 metri  
di  alt i tudine con esposizione Sud-Est . 
Terreno sciolto di  medio impasto.

VITIGNO 
Trebbiano d’Abruzzo.  Uve al levate in contro 
spall iera  con resa di  non più di  80 q. l i  di  uva 
per  ettaro ottenuta anche con diradamento 
dei  grappoli .

TECNICA DI  PRODUZIONE 
Le uve vengono raccolte  a  mano e dopo la 
diraspa-pigiatura viene uti l izzato esclusivamente 
i l  mosto f iore.  Dopo un accurato debourbage, 
i l  mosto l impido viene avviato al la  fermentazione 
a  temperatura controllata .  Durante l ’af f inamento 
in serbatoi  d’acciaio si  ef fettuano continui 
batonnage per  almeno 10 mesi  f ino al  momento 
dell’ imbottigl iamento.

COLORE 
Giallo paglierino tenue.

PROFUMO 
Intenso con sentori erbacei e di frutta e fiori bianchi.

GUSTO 
Fresco,  secco,  f ine mineralità  di  sottofondo.

ABBINAMENTO 
Ideale come aperitivo. Pesce, carni bianche, formaggi.

GRADAZIONE ALCOLICA 
13,50% vol

TEMPERATURA DI  SERVIZIO 
11 /12° C

FORMATO 
0,75 l

COLLINE TERAMANE

TREBBIANO D’ABRUZZO
SU P E R I O R E
Denominazione di  Origine Controllata


