CONTROGUERRA

PECORIND

Denominazione di Origine Controllata

ANNATA
2024

IONA DI PRODUZIONE

Vigne situate in zona collinare a 250 metri
di altitudine con esposizione Sud-Est.
Terreno sciolto di medio impasto.

VITIGND

100% Pecorino. Uve allevate in contro spalliera
con resa di circa 80 q.li di uva per ettaro ottenuta
anche con diradamento dei grappoli.

TECNICA DI PRODUZIONE

Uve raccolte a mano. Dopo la diraspa-pigiatura
il pigiato viene trattato con tecniche

di criomacerazione, viene utilizzato
esclusivamente il mosto fiore. Dopo un accurato
debourbage, il mosto limpido viene avviato alla
fermentazione a temperatura controllata. Dopo
un lungo affinamento e continui batonnage sulle
fecce nobili, il vino viene imbottigliato.

COLORE

Giallo paglierino tenue.

PROFUMO

Intenso con sentori erbacei, fiori di campo,
bosso, e di frutta a polpa bianca, cedro e frutto
della passione

GUSTO
Fresco, secco, finale sapido e mineralita
di sottofondo.

ABBINAMENTO

formaggi, funghi, carni bianche, pesce.

GRADAZIONE ALCOLICA
14% vol

TEMPERATURA DI SERVIZIO
11/12°C

FORMATO
0,751

LIDIAAMATO

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI

Valori nutrizionali per 100 ml di prodotto

ENERGIA 334 ki GRADD ALEOLICD 14% vol
81 keal  IUCCHERI 07 g/l

GRASSI 0g ADATOAE 7.3 g/l

di cui
GRASSI SATURI 0

o

CARBOIDRATI 0,07 g
di cui

1UCCHERI 0,07 g
PROTEINE 0g
SALE 0g

lidiaeamato.com
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